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Nos HoRrs-D'QEUNRE
Eventail d’avocat (avocat, tomate, laitue, oignon, sauce Marie-Rose) 3.500

Salade de blanc d'epou[et a Cavocat Banc de poulet, laitue, avocat, tomate, oignon, sauce Calypso) 4.500

CocRtail de crevettes (crevettes, sauce rose, oignon, persil) 4.000
Salade Ber(in (ivers saucissons, carotte, choux, concombre poivron, tomate, cornichon, laitue, oignon) 5.000
ijmccio de 6@Uf(fi[et de boeuf, citron, cdpre, auile dolive) 4.000
Emincé dé_pOiSS on au citron vert (filet de poisson, citron, cdpre, huile dolive) 4.500
Salade de gambas d Cananas 5.000
Salade d’avocat aux crevettes (avocat, crevettes, oignon, persil, sauce Calypso) 4.500
Salade tr opicafe (pamplemousse, ananas, mais, avocat, crevettes, sauce calypso) 4.500
Ananas des Iles (jambon, crevettes, ananas, olive noire, tomate, oignon, créme fouettée) 5.000
Salade de tomate d la mozzarella (tomate, mozzarella, huile d’olive, citron) 4.500

Nos ENTREES CHAUDES

Gratin de pomme de terre au fromage (pomme de terre, lard; créme fraiche, fromage) 5.000
iRogn(m en salade (rognon, poivron, oignon, tomate, moutarde, vinaigre) 4.500
Crevettes sautées d ail (crevettes, aif; persil; pastis) 4.500
Crevettes sautées aux Légumes (crevettes, nouilles, Ggumes, champignons noirs) 5.000
Salade frisée au lardon aux ceufs pochés (satde frisée, ard; eufs, vinaigrette) 4.500
Escar, gOt sauté d Cail (escargot, beurre, ail; persil, cognac) 4.500

Notre salle du Restaurant BERLIN :

50 places en salle climatisée. Votre
principal lieu de déjeuner, diner ou de
réception avec vos amis, collégues ou
fournisseurs.

Yos repas d la carte, nos suggestions
du chef cuisinier André ou le Menu
du Jour accompagné d’une bonne
bouteille de vin de notre cave.




INos POTAGES

I::'el:{lin

Potage de légumes 3.500
Soupe de pommes de terre avec saucisse de Frankfurt 4.800
Soupe d Coignon gratiné (oignon, fromage gruyére ripé, crouton) 3.500
Soupe de pécheur (crevettes, poisson, oignon, aif; vin blanc) 5.000
Soupe de poisson parure de poisson, vin blanc, tomate) 4.500
Nos VIANDES DE FORC

Saucisse de Frankfurt grillée au beurre 6.800
Saucisse de Toulouse grillée 6.800
Escalope de porc pané (Wiener Schnitzel) 6.500
Viande de porc gratiné au parmesan 7.500
Goulasch de porc 6.500
Cote de porc braisée 6.500
Jarret de porc roti (de 12.500 d 19.500 selon Carrivage)
Choucroute royale (Choucroute, Lard, Jarret de porc, Céte de porc fumé, 11.500

Saucisse de Francfort, Saucisse de Toulouse)

Wowalacic

Votre Lounge-Bar de référence

Notre Bar dispose de 60 places treés
confortables. Cette salle climatisée est
idéale pour vos rencontres d affaires
tranquilles et discrétes.

Ce bar privé est d votre service et
vous remarquez tout de suite la
différence avec la musique qu'on y
joue et un service de luxe.
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Nos VIANDES D'AGNEAL

Roti & agneau aux cﬁampignom (agneau, champignon, carotte, oignon, vin blanc) 7-500
Cotelette d’agneau grillée aux fines herbes (cstetette griflee, hierbe de Provence) 7.000
Sauté d’ agneau a [aprovencafe (viande dagneau, sauce tomate, ail, persil) 7-500
Nos VoLAILLES

Poulet grillé (/2 poutet grié  (a braise) 5.500
Pintade sauce arachide (pintade, pdte darachide, tomate concentrée) 6.500

Supréme de volaille aux champignons
(Blanc de volaille, vin blanc, champignon, créme fraiche, bouillon de volaille) 6.500

Brochette d'epou[et auyg ingemﬁr € (blanc de poulet en cube, gingembre, oignon, poivron, tomate) 6.500

Blanc dé_pO’LL[étfd’)’ cipcmé (blanc de poulet, jambon, gruyére, chapeture) 6.500
Cuisse d'epou[et da Cestr. AgON (poulet, estragon, créme fraiche, vin blanc, bouillon de volaille) 6.500
Poulet chasseur (poulet, champignon, concentré de tomate, vin blanc) 6.500
Les garnitures: Riz, Pomme vapeur sautée, Frites, Spaghetti, Macaroni gratuit
Légumes: Aloko, haricots verts, petits pois, égumes jardiniéres, épinard, salade gratuit
Les garnitures d facturer :

Noisettes de pomme de terre, Purée de pomme de terre, Choucroute 2.000
Frites, Aloko 1.500
Riz 1.000

Notre Jardin :

250 places au bord de (a Lagune.
Admirez cette vue sur la lagune du
lac Nokoué, CAtlantique, et les
pécheurs qui font leur travail en toute
tranquillité. Vos enfants pourront
admirer les poissons. Offrez leur une
de nos glaces succulentes ou organisez
leur anniversaire dans ce cadre

splendide.




Nlos VIANDES DE BQGELF
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Qou[as ch de 6w’uf('viande de beeuf, oignon, paprika, champignon) 6.500
Sauté de 6aeufci la [yommise (filet de boeeuf, oignon, beurre, vin blanc) 6.500
Brochette déﬁ[ét de 6@Uf(ﬁ[’et en cube, oignon, tomate, poivron) 6.500
Emincé de 6aeufcmpapriﬁa doux (boeuf émincé, cognac, paprika, vin blanc) 6.500
Filet grillée au poivre concassé (fiet de beuf, poivre concassé) 6.500
j-'i['et de Eaeufcmpoivr e vert (fitet de beeuf, poivre vert, fond brun, cognac) 7-500
j-'i['et de 6aeuffm' estiere (filet de beeuf, créme fraiche, fond brun, cognac) 7-500
j-'i['et de 6aeufcm T oquef ort (filet de beeuf, roquefort, fond brun, cognac) 7-500
j-'i['et de 6aeuf bordelaise (filet de beeuf, égumes, champignons, vin rouge, fond brun,) 7-500
Lcmgue de 6aeuf67’ aisée (langue de bceuf braisée au charbon de bois) 6.500
Emincé de langue de beeuf d la créme de champignon

(Langue de beeuf, champignon, créme fraiche, vin blanc) 7-500
Steak tartare (filet haché, ceufs, cdpre, cornichon, oignon, ail, huile dolive) 7-500
Cordon bleu (filet de boeuf, gruyére, jambon blanc, chapelure) 8.500
Les garnitures: Riz, Pomme vapeur sautée, Frites, Spaghetti, Macaroni gratuit
Aloko, haricots verts, petits pois, Egumes jardiniéres, épinard, salade gratuit
Garnitures d facturer :

Noisettes de pomme de terre, Purée de pomme de terre, Choucroute 2.000
Demande supplément portion d facturer : Frites, Aloko, 1.500
Riz 1.000

Notre salle Pendjari

Avec 90 places trés confortables, cette
salle climatisée représente un des
meilleurs (leux de conférence.

A cela s’ajoutent notre service de
pause café et les succulents mets du
Restaurant Berlin, pour un meilleur
confort lors de vos réunions.
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Nos PECHES

Dorade grillée aux fines herbes (dorade, fierbe de Provence) 7.500
Sole grillée au beurre d’anchois (sote, beurre, filet danchiois) 7.500
Sole meuniére (sole, beurre, citron, persil) 7-500
j-'i['et de sole d [a normande (filet de sole, créme fraiche, crevettes, champignon, vin blanc) 8.500
Filet de poisson d (a floventine (epinard; créme fraiche) 7-500
Carpe rouge au four 7.500
Filet de bar au poivre vert 7.500
Crevettes au CUYT'V (crevettes, curry, vin blanc, ananas, tomate) 7-500
Crevettes d [aprovenga[e (crevettes, sauce tomate, ail, oignon, persil) 7-500
Bar grillé au fenouille (6ar portion, fenouille grifte) 7.500
gamﬁas aux trois épices (gambas, trois épices, beurre, persil, ail, cognac) 10.000
gamﬁas a [aprov enga['e (gambas, sauce tomate, ail, persil) 10.000
Brochette de gambas flambées au cognac (gambas, potvron, oignon, tomate, cognac) 10.000
Lcmgous te gr i[[éef[amﬁée AU Cognac (langouste, cognac, herbe de Provence) 14.000
Lcmgous te thermidor (langouste, créme fraiche, cognac, moutarde, gruyére) 15.000
Nos Péches du jour de 9.000 d 13.500

(Mérou, Dorade, Sole, Bar, Carpe rouge selon Carrivage)

Le TTTANIC

Avec 800 places assises, 12 métres au
dessus de la Lagune, cette terrasse
vous offre une vue splendide sur le
lac, la lagune et [a mer. Semblable d
un paquebot, cette place des fétes est
le lieu idéal pour vos buffets,
cocktails dinatoires, mariages et
autres grandes réceptions d Cotonou.
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Nos BPATES

S]mgﬁetti carbonara (spaghetti, lard fumé, créme fraiche) 5.500
’Tag [iatelle aux ﬁuits de mer (tagliatelle, crevettes, calamar, poisson, créme fraiche) 6.800
S]mgﬁetti Eo[ogmise (spaghetti, viande hachée, tomate, champignons, carottes) 4.800
S]mgﬁetti napo[imin (spaghetti, sauce tomate, beurre, persil) 4.500
Spaghetti agrio (ai huite Lotive, persif 4.500
Ggr atin de macaroni (macaroni, gruyére, béchamel) 5.500
’Tag [iatelle au basilic (tagliatelle, basilic, créme fraiche) 5.500
Las agne affomo (pdte lasagne, viande hachée, sauce tomate, sauce béchamel, gruyére) 5.500

Nlos DESSERTS

Tr’uits d'ujow’ (ananas ou papaye ou pastéque ou banane ou pomme fruit) 2.500
Cr épe au chocolat (crépe + sauce chocolat) 2.500
Crépe aux fruits confits (crépe + fruits confits) 3.500
Coupejacques (salade de fruits + boule de glace au choix + chantilly) 3.500
Glace (par boule) 1.000
Dame blanche (glace vanille + sauce chocolat + chantilly) 3.500
Péche melba (péche + glace vanille + sirop grenadine + chantilly) 3.500

Pain de chocolat sauce menthe 3.500

e e
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gerfice Traiteur ay” o | Service Traiteur

‘Une cuisine équipée pour servir hors
du Restaurant Berlin jusqu’'d 2.000
_personnes, nos Buffets et les Menus de
notre Service Traiteur sont bien
appréciés par les clients. Notre
_personnel professionnel garantit (a
réussite de votre réception.
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Nos BolssONs

SUCRERIES 0,33 STROP o,20
Coca Cola * Sprite * Tonic * Fanta Ggrenadine * Menthe 1.000
Bullvit gaz (Soda) * Pom Pom 1.000
Schweppes tonic 1.500 Tus 0,3/ 0.5 (1.500 / 3.000)
¥ ¥ ¥
MIX 0,6 .?lmmas Orange (Nature) * Pomme
Raisin * Goyave
Spezi (Coca & Fanta) 2.000
Radler (Biére & Sprite) 2.500 BIERES 0,33
Béninoise * Flag * Castel * Fku
FAU
Beaufort * Doppel 1.500
Possotomé Eau Naturelle 0,5 1.000 Guinness * Heinecken * Becks 2.000
Possotomé Eau Naturelle 1,0 1.500 Tuborg 2.000
Perrier 0,2 1.500
Possotomé Eau Gazéifiée o,5 1.000 BIERES Pression
P} * A P}
Fifa15* O Fine 1.500 Pression 0,33 1.500
Pression 0,50 2.500
Pression 1,00 3.500
Café & Thé
Thé Lipton, menthe, orange 1.000
Thé citron ou Citronnelle 1.000

Café, Espresso & Café décaféiné  1.000

NOTRE
"BUFFET DES NATIONS"

VARIE CHAQUE SAMEDI
A PARTIR DE 20 HEURES




Nos BoISSON

h

SCOTCH WHISKY

Ballantines * Clan Campbell
J&B * Johmny Walker Red Label 3.000

SCOTCH WHISKY DE LUXE
Chivas Regal * Logan * Dimple

Johnny Walker Black Label 5.000
WHISKY BOURBON et Autres
Jack Daniels 4.000
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COGNAC
Remy Matin V.S.0.P * Hennessy

Martell * Camus 5.500
ARMAGNAC

Clés des Ducs * Sempe 4.000
Calvados ordinaire 3.500
Calvados de luxe 5.500
RHUM

Saint James * Bacardi

(brun ou blanc) 2.500

Titanic
Grill Bar



Nos BoISSONS
YODKA

Smirnow * Absolut

GIN
Gordon’s

ANIS

Ricard * Pastis-51
Marie Brizard

MARTINI
Martini Blanc * Rouge * Dry

2.500

2.500

2.500
2.500

2.500

Beplin

LIQUEUR

Amarula * Malibu *Créme de cassis
Get-27 3.000
Cointreau * Grand Marnier 3.500
Bailey’s

AUTRES ALCOOLS

Campari * Suze * Grappa

Tequila * Porto ou Blanc 2.500
Sodabi 1.000

Réservations
&

Service Traiteur
Tél. : 95.95.52.56 / 95.96.96.03
95.96.96.05. & 21.31.74.78
Salle Restaurant : 21.31.63.12
restaurantberlin@yahoo.fr
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